Nasi vinari u poseti Spanskoj regiji

RIOHA, OBECANA
ZEMLJA VINARSKA

Kada Spanci izgovaraju imena vina, to zvuéi kao tepanje: Tempraniljo,
Garnaca Tinta, Grasijano, Macuelo... Tamo je ¢ak i muzej u slavu vinu
podignut, u kome poseta pocinje recenicom “Ja sam unuk vinara, sin

vinara i otac vinara!”




lete$e vinogradari i vinari srpski,

jednog pomalo tmurnog dana,

na tlo Spanije. Misija im bese
plemenita, upoznavanje i edukacija in
situ, sa svime $to ih ¢eka kada jednog
dana Srbija ude u Evropsku uniju. Cilj
je bio provincija i autonomna pokra-
jina Rioha, na samom severu Spanije.
Podaci kazu da je ovo jedna od plod-
nijih oblasti Spanije, u kojoj su masiv-
ni planinski venci okruZivali doline se-
dam vedih reka, ¢uvajuci kao ususka-
ne hektare i hektare zasada pod vi-
nogradima. Sa nekog boljeg vidikov-
ca, dokle god pogled doseze pruzali
su se vinogradi kao da im nema kra-
ja. Usamljena ostrvca vocnjaka ili ka-
kvog Zita pojavljivala su se tek poneg-
de. A vinogradi... Svuda. | starinski, ni-
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ski sa snaznom lozom koja je odole-
vala kamenu i glini sa puno kre¢njaka
i gvozda; i mladi plantazni, posadeni
isklju¢ivo na mestu sa kog je izvaden
stari vinograd.

Covek velikog srca i osmeha, José
Javier Océn Berango ili od miloste
Horhe, povede vinare u obilazak glav-
nog grada Logronje (Logrofo), gra-
da osnovanog 1095. godine, kroz uli-
ce po kojima je istorija ispisana u ka-
menu, pomalo trodne i zanemarene,
sa vidnim naznakama da ¢e uskoro
postati veliki turisticki grad, u kome
je vino i enoturizam primarna ponu-
da. | kako dolikuje, zavrsise obilazak
u ulici od koje ne videsmo ni manju,
ni sa vise barova. Ovo je ulica pijanih
slonova, re¢e Horhe, dok su svi u ¢udu
gledali uske ulice gde je tesko mimo-
i¢i se, a kakvi sad slonovi?! Usledilo
je slikovito obja3nje: kad Spanac kre-
ne kuci tom malom ulicom, pa usput
svrati da s’nogu popije vince u baruy,
gricne stogod od morskih plodova ili
kakvu Sunkicu, pa s prijateljima krene
“salud, salud’, put prema kuci postane
pomalko lelujav...

Idu¢eg dana, vinari krenuse u
pravu vinsku avanturu i ne bese puta
i raskrsnice na kojoj nije bio znak ka-
kve vinarije ili pravac oznacen kao
“vinski put”. Vinogradi iz kojih se proi-
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zvodi vino pod etiketom Rioha, sa za-
Sticenim i kontrolisanim geografskim
poreklom, protezu se kroz tri autono-
mne oblasti Riohu, Baskiju i Navaru.
Zakomplikovase Spanci, ali je 75.000
hektara vinograda valjda moralo tako
da se podeli. Sama vinarska oblast Rio-
ha, koja izgleda kao plato na oko 1.500
metara nadmorske visine okruZen ve-
likim planinskim masivima, deli se na
podoblasti Rioha Alta (Rioja Alta), Ri-
oha Baha (Rioja Baja ) i Rioha Alave-
za (Rioja Alavesa). Rioha Alta i Alave-
za nalaze se blize planinskim vencima
i klima je malo hladnija, kontinental-
na $to vina iz ove oblasti Cini slicnog
stila vinima iz “starog sveta’, cenje-
nim. Rioha Baha, sa druge strane vise
je pod uticajem mediteranske klime,
suvlje i toplije. Vina su jaca po alkoho-
lu, ali manje cenjena zbog jednostav-
nije strukture. To je upravo i razlog $to
se Cesto podleze kupazama vina iz sva
tri podregiona kako bi se dobio pro-
izvod najboljeg kvaliteta. Od ukupne
prizvodnje vina oko 85 odsto je pod
zasadima grozda od kog se pravi crve-
no vino (Vino Tinto), dok ostatak Cini
belo (Blanco) i roze (Rosado). Goto-
vo zanemarljivi deo vinograda je pod
stonim grozdem i samo jedna vinari-
ja proizvodi penusavo vino, ili kako se
na $panskom kaze kava (Cava).

Vina sa imenom Riohe (Denomi-
nacion de Origen Calificada) klasifi-
kuju se u nekoliko grupa: vino hoven
(Vino Joven), mlado vino u bukval-
nom prevodu, koje kratko odleZava u
buretu, krianca (Crianza) koja odleza-
va dve godine, od toga bar Sest mese-
ci, a uglavnom godinu dana, u bure-
tu (hrastu) i godinu dana u boci; rezer-
va (Reserva) koja odlezava tri godine
i to godinu dana u buretu i dve godi-
ne u boci i gran rezerva (Gran Reserva)
koja odleZava najmanje godinui po u
buretu i ostatak u boci. A da bi ponelo
tu laskavu i u svetu cenjenu titulu Rio-
ha, koja se na boci jasno ogleda preko
kontraetikete na zadnjem delu boce i
malog grozda Tempranilja simbolisudéi
“naslede, kreativnost i dinamiku”, mora
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da ispostuje velike zahteve u pogledu
uzgajanja vinograda i grozda, prinosa
i kvaliteta grozda i nege vina. No, Ri-
oha je u prilicno kratkom periodu na-
pravila prepoznatljivi brend (o, lepe li
re¢i kojoj svi tezimo) proizvodeci vino
od svega nekoliko dozvoljenih autoh-
tonih sorata. Kada im Spanci ime iz-
govaraju, to zvuci kao tepanje. Od cr-
nih sorata, to je pre svega Temprani-
ljo (Tempranillo), zatim i GarnacaTinta
(Garnacha Tinta), Grasijano (Graciano)
i Macuelo (Mazuelo), pri ¢emu je Tem-
praniljo osnovna sorta koja je u vinu
zastupljena sa oko 60-80 procenata,
a ostale se najces¢e dodaju da “zaci-
ne”vino. Od belih sorata najzastuplje-
nija je Vijura (Viura ili Macabeo), kojoj
se sli¢no kao kod crvenih vina doda-
ju Malvazija (Malvasia) i Garnaca blan-
ka (Garnacha Blanca). Sortna vina su
reda, ali su poneke vinarije upravo u
tome nasle specifi¢tnost svoje ponu-
de. Na toliko hektara vinograda mesto
su nasli i mali vinari sa stotinak hiljada
boca i veliki sa ¢ak 36 miliona boca go-
didnje proizvodnje. Svako je po nece-
mu specifi¢an istorijski kao Bodega La
Emperatriz, na mestu koje je nekada
bila vinarija Spanske kraljice i Napo-
leonove Zene; moderno kao Bodega
Juan Alcorta sa svojom zapanjuju¢om

salom za 70.000 barik burica; sa biodi-
namickim vinima kao Bodega Marti-
nez Laorden gde se sva energija i sna-
ga prirode koriste u najvecoj meri; kao
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vinarske zadruge Vifiedos de Aldanue-
va gde su manji vinogradari nasli svoj
interes udruzivanjem; ekoloska vina
iz Bodega ljalba; vina koja nose znak
$panskog bika iz Bodega Montecillo i
mnoga druga jer puno vinarija (Bode-
gas) obidosmo, a jos stotine ostadose
neotkrivene. U Riohi je ¢ak i Muzej u
slavu vinu podignut, od strane vinar-
ske dinastije Vivanko (Dinastia Vivan-
co) u kome poseta pocinje recenicom
“Ja sam unuk vinara, sin vinara i otac
vinaral”.
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Lutasmo pet dana kamenitim vi-
nogradima, u ¢udu i puni pitanja.
Spanci bejahu predusretljivi i na sva-
ko odgovorise. Obilazismo vinarije od
Cije veli¢ine i arhitekture dah zastaje.
| probasmo vina. Obojena i puna, ne
piju se, zvacu se. A bela hrskava i le-
prsava. Sa snagom kamena iz kog se
loza probija. Sa sjajem sunca, koje przi
tu istu plemenitu biljku dan za da-
nom. Sa temperamentom Spanca koji
tu teSku zemlju obraduje. Uz dodatak
arome plemenitog hrasta u kome je
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odleZavalo bar Sest meseci, a verovat-
noiduze. Sa strpljenejm stecenim od-
leZavanjem u tami boca uredno pore-
danih u beskonacne redove. Otvara se
polako, u mirisima i aromama nebro-
jenim. | cvetno i vo¢no i mineralno... A
cena - dzabe. Nije ni ¢udo sto se kofe-
ri vracaju puni boca, a ostatak prtljaga
u kesama. Kad je vino tu, kome treba-
ju cipele?! Nije ni ¢udo sto se jednog
dana, usred vinarije, iz srca najpozna-
tijeg srpskog vinara, ote uzdah i rece-
nica: “Ljudi, ja ovo da ne radim, ja bih
platio nekom da me pusti da radim!”
Poslednjeg dana, dok su se vinari
sa setom oprastali od vina i ¢udnih ma-
lih barova u kojima se vino pijucka s’
nogu, uz sitne dakonije, ili $to bi Span-
ci rekli tapas, naidose i tri ulicna muzi-
kanta. Valjda nanjusise tu setu i potre-
bu da se u sevdahu poslednja no¢ pro-
vede, pa ondak na put, nazad svakod-
nenim potrebama. Nakon kratkog spo-
razumevanja oko tri pesme koje su za-
jednicki prepoznali, usledilo je iznena-
denje kada muzicari odjedared poce-
3e da iz improvizacije sviraju ni manje
ni vise “Svaku Zenu volim ja..” Ugledav-
$i odusevljenje, nastavise muzicari svoj
neuobicajeni repertoar, a vinari u sva-
koj prepoznase neku svoju. | tako, slu-
Cajnost ili neka visa sila, povede kolo
srpskih vinara u sred ulica Logronja, na
severu Spanije, dok su sevali blicevi za-
Cudenih turista u prolazu. Poneki, hra-
briji, usudise se da u kolo udu ili da za-
plesu uz zvuke nepoznatih melodija.
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